Carte cachée

Mercredi des 17 h

Vins dimportation privée
Q prix découverte !

Vins blancs

RESTO
BAR

Une courte sélection de vins européens
choisis pour leur caractére et leur
excellentrapport plaisir-prix.

Vins rouges

Trebbiano d’Abruzzo 30

Abruzzes, Italie

Blanc frais etléger aux notes de pomme
verte, d'agrumes et de fleurs blanches,
avec une finale vive et minérale.

* Rhoditis-Moschofilero 32

Péloponnése, Gréce

Un blanc tres expressif, doté d'une
fraicheur vive et d’une touche
légerement saline.

Sauvignon blanc 40

Val de Loire, France

Blanc frais et vibrant aux notes
d’'agrumes et de fruits blancs, avec une
belle finale citronnée.

Chardonnay 40

Val de Loire, France

Souple aux arémes de pomme et de
fruits & chair blanche, offrant une texture
ronde et une finale fraiche.

Pinot grigio 49
Lombardie, Italie

Délicat et rafraichissant aux arémes de
poire, de péche blanche et de fleurs,

Montepulciano d’Abruzzo 32

Abruzzes, ltalie

Rouge italien généreux aux notes de
cerise noire, de prune et d'épices, avec
une finale Iégérement veloutée.

* Grenache, Garignan, 34
Gabernet Sauvignon

Pau, Espagne

Rouge méditerranéen aux notes de
fruits noirs mdrs, d’herbes sauvages et
d'épices, avec une finale Iégérement
poivrée.

Merlot, Gabernet Sauvignon 38

Bordeaux, France

Bordeaux classique aux notes de cassis,
de fruits noirs et d'épices.

Cabernet Sauvignon 40

Murcie, Espagne

Rouge généreux aux notes de cassis,
de fruits noirs et d'épices, offrant une
bouche souple, structurée et une finale
légérement poivrée.

Pinot noir 44

Val de Loire, France

Leéger et élégant aux notes de cerise, de
petits fruits rouges et d'épices douces,
avec une finale fraiche.



