
Mise en bouche & bulles

Velouté d’oignon caramélisé au foie gras

Gravlax de saumon 
Betterave, espuma de chèvre, salicorne, pétales d’oignon mariné  

au vinaigre de framboise

ou

Burratini fraîche
Pêche grillée, fraise, basilic, réduction de vinaigre balsamique blanc, amande pralinée

Médaillon de veau farci
Poire, chèvre, pacane torréfiée, purée de chou-fleur au chocolat blanc,  

nantaise glacée au miel

ou

Doré jaune poêlé
Purée de céleri-rave, orzo, artichaut, citron, gremolata

ou

Ravioli à la mozzarella fumée
Tombée de tomate raisin à l’ail confit, pancetta 

ou

Magret de canard fumé
Purée de panais aux épices, betterave glacée au vinaigre de framboise,  

jus de viande corsé

L'extase sucrée
Crème brûlée au Baileys ou Douceur chocolatée

Menu pour 2  
  à partager

Samedi 14 février 2026  

ginger-restaurant.com

Réservation : 418 380-6969

150 $*

 *Taxes et service en sus. Veuillez nous aviser de toute allergie ou intolérance alimentaire.


