
LES tentations
Duo de tartares
Saumon aux agrumes, wakamé et crevettes tempura

Velouté aux champignons
Huile pimentée et croûtons

Magret fumé
Magret de canard fumé maison, pickles de légumes, 

pois mange-tout et réduction de vinaigre balsamique

L’ÉTREINTE gourmande
Daube de bœuf au vin rouge 51
Servi avec une polenta crémeuse et légumes

Pappardelles au homard 57
Bisque de homard et queue de homard

Jarret d’agneau confit au thym 62
Jus d’agneau, purée de pommes de terre et légumes

Côte de bœuf 68
Jus de boeuf, frites et légumes

Sauce aux choix : poivres, champignons, vin rouge

LES Âmes sœurs  135

Pour 2 personnes

Tomates burrata
Assortiment de tomates (Noire de Crimée, ananas, 

San Marzano), burrata, pesto, réduction de 

vinaigre balsamique

Côte de bœuf
Jus de boeuf, frites et légumes

Sauce aux choix : poivres, champignons, vin rouge

Molten au chocolat
Servi avec une boule de glace à la vanille

L'EXTASE sucrée
Fondant au chocolat
Crème fouettée et boule de glace à la vanille

Tartelette
Fruits de la passion

Table d'hôte  
  à partager

Table d'hôte  
      régulière

Pour un accord mets et vins savoureux, 

notre maître d’hôtel saura vous conseiller 

à coup sûr ! 

Du 12 au 16 février 2025

Veuillez nous aviser de toute allergie ou intolérance alimentaire. Prix sujets à changements sans préavis. Taxes et service en sus.


